
Côte de boeuf blonde de Galice (env. 1kg)
jus de viande, frites, légumes de saison

T-bone Black Angus Suisse (env. 1kg)
jus de viande, frites, légumes de saison

Zuppa di pesce (2 personnes)
fregola sarda, capesante, gamberi rossi, riccio de mer

A partager

220.-

135.-

150.-



3 plats
40.- par personne

Tous les midis, profitez d’un menu partage, pour une découverte de
nos saveurs en toute simplicité.

Menu Piccolo

2 personnes minimum

Menu Trattoria

5 plats
80.- par personne

Découvrez l’ambiance de la Trattoria avec notre menu à partager.

2 personnes minimum



A La Carte

Tarte fine aux poivrons confits, anchois de Cetara, câpres. olives Taggiasche

Vitello rosé, sauce tonnato, câpres de Pantelleria et citron confit

Carpaccio de boeuf maturé, noisettes du Piémont et tomme à la Barbera

Panzanella toscana, chair de crabe, tomates anciennes et basilic

Poulpe grillé, oignons rouges de Tropea, Nduja Calabrese

Spaghettone cacio e pepe

Linguine alla Nerano

Tagliatelle au safran, gambero rosso et citron

Risotto à l’encre de seiche et persil

Mafalde au ragù napoletano, ricotta et Parmigiano Reggiano

18.-

26.-

26.-

28.-

26.-

26.-

29.-

42.-

32.-

32.-

Antipasti

Pasta



Sériole rôtie, courgettes et oignons rouges marinés

Espadon grillé, vinaigrette napolitaine

Côte de veau à la milanaise

Faux filet Black Angus maturé, chanterelles 

39.-

42.-

45.-

54.-

Notre équipe est à votre disposition pour tous renseignements sur les restrictions alimentaires
ou allergies.

Provenances : Boeuf : Suisse, Espagne - Poissons : Atlantique, Méditerranée - Agneau : Suisse -
Veau : Suisse - Charcuterie : Italie - Pain : Suisse

Prix en CHF, TVA 8,1% inclus

A La Carte

Plats
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